
- La normalidad es insoportable -

Paseo de la alameda, 10

Para no pensar

Hemos preparado dos menús a compartir para que no tengas 

que pensar y te dediques solo a disfrutar. Elegimos los 

platos para ti cada día, para que sea una selección 

equilibrada y cambian según disponibilidad y temporada. 

Si te puede la curiosidad puedes preguntar al camarero 

cual es la oferta de hoy o si lo prefieres puedes dejarte 

sorprender.

Opciones: 

Singular: 

5 Platos salados, 1 postre y primer servicio de focaccia

todo para compartir. 

33€ pp

(De Lunes a Jueves, no disponible festivos y vísperas de 

festivo)

Excepcional: 

6 Platos salados, 1 postre y primer servicio de focaccia

todo para compartir. 

36€ pp

(De Lunes a Domingo)

Ambas opciones se trabajan a mesa completa, es decir los 

comensales tiene que tomar la misma opción de menú. 

* Nos adaptamos a las alergias e intolerancias que recoge la ley de 

información alimentaria de la UE, a las restricciones del embarazo previo 

aviso, pero no podemos asegurar el resto de adaptaciones. 

Horario de cocina:

Lunes a Domingo:

13:30 a 15:30

Martes a Domingo:

20:30 a 22:30

Horario de Apertura:

Lunes a Domingo:

13:30 a 17:30

Martes a Domingo:

20:30 a 00:30



7.2 €

6.5 €

5,5 €

Tarta de queso 1,2,5,13

Ganache de chocolate – AOVE y sal (1),2,5,10,13

Flan cremoso de vainilla – Caramelo salado 5,11,13

Croqueta carbonara – Guanciale – Yema (Min 2 unidades) 1,2,5,13,(11),(7)

Anchoa López “Serie Oro” – brioche – Salsa café París 1,2,5,(6),7,10,13

Ensaladilla Olivier’s – Pato – Tobiko (1),5,7,10

Lingote frito de patata – Anguila ahumada – All i pebre (Min 2 unidades) 1,7,13

Panipuri – Brandada de bacalao - Kalamata(Min 2 unidades) 1,(5),7,(10)13

Pimiento asado – Carrillera de atún Balfegó – Queso ahumado 6,7,10,13

Cebolla asada – Burrata – Demiglacé de verduras tostadas (1) V

Berenjena – Labneh – Tartar de atún 5,7,8,10,11,13

Polenta – Steak tartar – Raifort (Min 2 unidades) 1,2,4,5,6,7,8,10,11,13

Gyozas de longaniza – Dashi – Ponzu 1,3,4,5,7,8,11,145,7,10,11 

Corvina frita – Adobo de mojo rojo – Chimichurri (1),2,(5),7,10

Alcachofa – Curry rojo de marisco – Gamba cristal 3,4,7,8,9,10,11 

Kokotxas de bacalao al pil pil – Sobrasada ibérica – Judía boby (1),7

Brioche de cordero – Yogur – Cilantro (Min 2 unidades) 1,5,8,11,13 

Bikini de carrillera – Chipotle – Comté (Min 2 unidades) 1,4,(5),(7),10,11,13

Mollejas de ternera – Parmesano – Setas (10),13

Carrillera de ternera – Parmentier de patata – Daikon encurtido 1,4,(6),10,11,13

Canelones – Pollo a l’ast – Zaatar 1,4,5,6,(8),10,13

1.Gluten, 2.Frutos de cáscara, 3.Crustaceos, 4.Apio, 5.Huevos, 6.Mostaza, 7.Pescado, 8.Sésamo, 

9.Cacahuetes, 10.Sulfitos, 11.Soja, 12.Altramuces, 13.Leche, 14.Moluscos, V.Vegetariano, (*).Se 

puede adaptar, *.Puede contener trazas.

- La normalidad es insoportable -

Paseo de la alameda, 10

Nuestra focaccia

Mantequilla de tomate seco

AOVE Finca Calvestra Mustiguillo

1,1 €/ Uni.

2 €/ Uni.

2 €/ Uni.

2.9 €/Uni.

5.7 €/Uni.

7.5/11.5 €

4 €/Uni.

3.5 €/Uni.

14 €

13 €

15.5 € 

4.5€/Uni.

9/12 €

13.5/16.5 €

17.5 €

19€

5.5€/Uni.

6€/Uni.

15.5 €

18 €

15.5/23 €



- La normalidad es insoportable -

Paseo de la alameda, 10

We have prepared two menus to share so that you don't have 

to think and just enjoy.

 We choose the dishes every day so that it is a balanced 

choice and they change according to availability and 

season. If you are curious you can ask the waiter which is 

today's offer or if you prefer you can let yourself be 

surprised.

Singular:

5 dishes, 1 dessert and fist focaccia all to share.

33€ pp

(Monday to Thursday)

Excepcional:

6 dishes, 1 dessert and fist focaccia all to share.

36€ pp

(Monday to Sunday)

Both menu are full table options, i.e. the diners have to 

take the same menu option. 

* We adapt to the allergies and intolerances that the law of food 

information of the EU, to the restrictions of pregnancy prior notice, 

but we can not ensure the rest of adaptations.

Para no pensar



- La normalidad es insoportable -

Paseo de la alameda, 10

Cheese cake 1,2,5,13

Chocolate ganache  – AOVE and salt (1),2,5,10,13

Creamy flan vainilla – Salty caramel 5,11,13

7.2 €

6.5 €

5.5 €

Our focaccia

Dried tomato butter

AOVE Finca Calvestra Mustiguillo

1,1 €/ Uni.

2 €/ Uni.

2 €/ Uni.

Carbonara croqueta – Guanciale – Yolk 1,2,5,13,(11),(7)

Anchovy López “Serie Oro” – Croissant – Café París sauce 1,2,5,(6),7,10,13

Olivier’s salad – Duck – Tobiko (1),5,7,10

Fried potatoe lingot – Smocked eel – All i pebre 1,7,13

Panipuri – Cod brandada – Kalamata olives 1,7,13

Roasted pepper – Tuna rillete – Smocked cheese 6,7,10,13

Roasted onion – Burrata – Roasted vegetables demiglace (1)

Sausage gyozas – Dashi – Ponzu 1,3,4,5,7,11,14

Polenta – Steak tartar – Raifort 1,2,4,5,6,7,8,10,11,13

Fried seabass – “Mojo rojo” dressing – Chimichurri (1),2,(5),7,10

Eggplant – Labneh – Tuna tartar 2,6,10,11,13

Artichoke – Seafood red curry  – White glass shrimp 3,4,7,8,9,10,11 

Cod Kokotxas pil pil – Sobrasada ibérica – Bean boby (1),7

Lamb brioche – Yogurt – Coriander 1,5,8,13

Beefcheek sandwich – Chipotle – Comté 1,4,(5),(7),10,(11),13

Sweetbreads – Parmesan – Mushrooms (10),13

Beef check – Parmentier – Daikon 1,4,(6),10,11,1

Caneloni – Roasted chicken – Zaatar 1,4,5,(8),10,13

1.Gluten, 2.Nuts, 3.Crustacean, 4.Celery, 5.Eggs, 6.Mustard, 7.Fish, 8.Sesame, 9.Peanuts, 

10.Sulphites, 11.Soy, 12.Lupines, 13.Milk, 14.Mollusks, V.Vegetarian, (*).Can be adapted, *.May 

contain traces.

2.9 €/Uni.

5.7 €/Uni.

7.5/11.5 €

4 €/Uni.

3.5 €/Uni.

14 €

13 €

9/12 € 

4.5€/Uni.

13.5/16.5 €

15.5 €

17.5 €

19€

5.5€/Uni.

6€/Uni.

15.5 €

18 €

15.5/23 €



- La normalidad es insoportable -

Paseo de la alameda, 10

Trabajamos con menú para las mesas de grupo ( 8 personas o más ). Se 

tiene que elegir el menú antes del día de la reserva y se trabaja a 

mesa completa, es decir el mismo menú para toda la mesa. Se pueden 

realizar cambios con al menos 48h de antelación.

Se puede incluir bebida previo aviso por  + 15€ pp siendo obligatorio 

en mesas de 12 o más comensales.

Incluye: Agua, Refrescos, Cerveza de barril, Vermuth, Vino blanco, 

Vino tinto y Café.

Opciones:

Corto 33€ :

Croqueta carbonara – Guanciale – Yema

Ensaladilla Olivier’s – Pato – Tobiko

Brioche de cordero – Yogur - Cilantro

Berenjena – Tartar de atún – Labneh

Canelones de pollo a l’ast – Zaatar – Parmesano

Tarta de queso

(De Lunes a Jueves, no disponible festivos y vísperas de festivo)

Para no pensar Grupos



- La normalidad es insoportable -

Paseo de la alameda, 10

Trabajamos con menú para las mesas de grupo ( 8 personas 

o más ). Se tiene que elegir el menú antes del día de la 

reserva y se trabaja a mesa completa, es decir el mismo 

menú para toda la mesa. Se pueden realizar cambios con al 

menos 48h de antelación.

Se puede incluir bebida previo aviso por + 15 € pp siendo 

obligatorio en mesas de 12 o más comensales.

Incluye: Agua, Refrescos, Cerveza de barril, Vermuth, Vino 

blanco, Vino tinto y Café.

Opciones:

Largo 36 € :

Croqueta carbonara – Guanciale – Yema

Panipuri – Brandada de bacalao – Kalamata

Ensaladilla Olivier’s – Pato – Tobiko

Brioche de cordero – Yogur - Cilantro

Corvina frita – Adobo de mojo rojo – Chimichurri

Carrillera de ternera – Parmentier de patata – Nabo 

Daikon

Tarta de queso

(De  Lunes a Domingo)

Para no pensar

Grupos
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