
B O D E G A 

- Aquí lo normal es salirte de la norma -

Nuestra selección nace desde la 

curiosidad. 

Recorremos España a través de vinos de 

poca intervención, de viñedos pequeños y 

productores con algo que decir.

No busques etiquetas conocidas.

Pregunta si dudas.



B L A N C O 

- Beberás de la copa de tu hermana - 22€

DO Valencia. Macabeo, Malvasía y Monastrell. Bodega 

Filoxera.

- Clos Cor Vi - 22€

DO Valencia. 100% Riesling. Bodega Clos Cor Vi.

- Parajes del valle  - 19€

DO Manchuela. 100% Macabeo. Bodega Parajes del valle.

- Albanta - 19€

DO Rias Baixas. 100% Albariño. Bodega Albanta.

- Vinya alforí blanco - 20€

DO Valencia 100% Macabeo. Bodega Vinya alforí.

- La comarcal Lafont- 20€

DO Valencia 100% Malvasía. Bodega La comarcal.

- Remordimiento - 20€

DO Jumilla 100% Chardonnay. Bodega Carrón.

- Guímaro - 25,5€

DO Ribera Sacra. 100% Godello. Bodega Guímaro.

- Anahí Semidulce – 19€

DO Rioja. Sauvignon Blanc, Viura y Tempranillo 

Blanco. Bodega Javier San Pedro.

- Bitoku - 23€

DO Ribeiro. 95% Treixadura 5% Loureiro. Bodega Adega

do demo.

- Ecléctico - 22,5€

DO Arribes de Duero. 100% Puesta en cruz. Bodega Hato 

y garabato.

- Sommos Colección – 19€

DO Somontano. 100% Gewürztraminer. Bodega Sommos.



- Conasbrancas – 28,5€

Galicia. Godello y Doña Blanca. Bodega Fedellos do 

Couto.

- Arenas de Santyuste – 31€

Segovia. 100% Verdejo prefiloxérico. Bodega Esmeralda 

García.

- Negre (Orange wine) – 31€

DO Valencia. Malvasía y otras. Bodega Vinya Alforí.

- Pela Roques - 31€

Pago El terrerazo . Xarel·lo y merseguera. Bodega 

Mustiguillo.

- Benje blanco - 32€

DO Islas Canarias. 100% Listán Blanco. Bodega 

Envínate.

- La Mujer caballo – 37,5€

DO Valencia. Valencí, Moscatel Romano y Airén. Bodega 

Fil·loxera.

- Malkoa – 39,5€

DO Txakolí de Álava 100% Hondarribi Zuri. Bodega 

Astobiza.

- Andrea Mufatto Doña Blanca - 50€

Castilla y León. 100% Doña blanca. Bodega Andrea 

Mufatto.

- Elixir - 50€

Sevilla. 100% Moscatel de Chipiona. Bodega Muchada -

Leclapart.

- Blanco Le Domaine – 56€

DOP  Abadía retuerta. Sauvignon blanc y verdejo. 

Bodega Abadía retuerta.



T I N T O

- P.F Ponce - 24€

DO Manchuela. 100% Bobal. Bodega Ponce.

- Grillat - 24€

DO Valencia. Garnacha y Monastrell. Bodega La 

comarcal.

- Hacienda Solano Selección - 25€

DO Ribera del Duero. 100% Tempranillo. Bodega 

Hacienda solano.

- Solana - 30€

DO Valencia. Monastrell y Garnacha Tintorera. 

Bodega Vinya Alforí.

- Valtuille Vino de Villa - 30€

DO Bierzo. 100% Mencía. Bodega Cesar Márquez.

- San Cobate - 30€

DO Ribera del Duero. 100% Tempranillo. Bodega 

San Cobate.

- Finca de los locos – 32€

DOC Rioja . Tempranillo. Bodega Artuke.

- Benje tinto - 29€

DO Icoden Daute Isora. 100% Listán negro. Bodega 

Envínate.

- El Terroir - 32€

DO Navarra. 100% Garnacha. Bodega Domaine

Lupier y Raúl Pérez.

- Anza - 35€

DO Rioja alvesa . Tempranillo y otras . Bodega 

Anza, Diego Magaña



- La Estrecha - 39€

DO Manchuela. 100% Bobal. Bodega Ponce.

- Lanzaga - 42€

DO Rioja Alavesa. Tempranillo, Graciano y Garnacha. 

Bodega Telmo Rodríguez.

- Paso de las Mañas – 40€

DOC Rioja . Tempranillo. Bodega Artuke.

- Ponce – 57€

DO Manchuela. Bobal y Moravia Agria. Bodega Ponce.

- Mixtura Red - 58€

Galicia. 100% Caiño. Bodega Mixtura.

- Goliardo Caíño 10 años – 62€

DO Rias baixas 100% Caiño. Bodega Guímaro.

R O S A D O

- Parajes del Valle  Rosado - 19€

DO Manchuela. 100% Bobal. Bodega Parajes del Valle.

- Gran caus Rosado - 29€

DO Penedés. 100% Merlot. Bodega Can Ràfols dels Caus.

E S P U M O S O 

- Serres d’Ordal - 26€

Penedès. Xarel·lo y otras. Bodega Julià Bernet.

- Espumoso Calvestra - 35€

DO Cava. Merseguera y Chardonnay Brut Nature. Bodega 

Mustiguillo.

- Colet Navazos 15º - 38€

Penedès. Xarel·lo con dosificación de Manzanilla. Brut

nature. Colet + Equipo Navazos.



Gracias por beber con el 

corazón abierto.

Detrás de cada vino hay una 

historia que alguien decidió 

contar sin filtros.

Si alguna te tocó, ya valió la 

pena.
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